


















Herrn Anton Meyer

Unser besonderer Dank gilt:
- H. H. Pater Georg, dem Mesner, 

den Ministrantinnen und Ministranten, 
dem Organisten, den Sängern, 
der Bläsergruppe, den Rosenkranzbetern 
und den Trägern

- den Vertretern der Marktgemeinde 
Bissingen, des Krieger- und 
Soldatenvereins Fronhofen, Thalheim, 
Oberringingen und 
der Freiwilligen Feuerwehr Thalheim

- dem Hausarzt Dr. Waltera und seinem 
Team, der Kesseltaler Pflegestation

- der Pro Seniore Residenz 
und dem Bestattungsunternehmen Werner

Ein herzliches Danke auch allen, die ihre 
Anteilnahme in Wort und Schrift, durch Kranz-, 
Blumen-, Mess- und Geldspenden zum Ausdruck 
gebracht haben.
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Familien Anton Meyer 
und Hilde Niermann

Thalheim, im März 2017

Was bleibt, ist die Erinnerung 
und die Dankbarkeit an 

Wir danken allen herzlich, die in den letzten
Monaten unseren Verstorbenen besucht, 
gepflegt, versorgt, getröstet und unterhalten 
haben und allen, die ihn auf seinem letzten Weg 
begleitet haben.
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In stiller Trauer

Professionelle
Küchenmontage

Praxis für 
Naturheil-

kunde
Martina Hattler
Heilpraktikerin

Tel. 
0906/9999283

Die Ausbildung zur “Energetischen Heil- und Sportmassage”, 
die von der Dozentin und Heilpraktikerin Martina Hattler 
gelehrt wird, ist in 3 Teile gegliedert. Nach drei 
Kurswochenenden sind Sie befähigt, energetische Massagen 
als Ganzkörpermassage durchzuführen. 
Im Grundkurs 1 erlernen Sie die Grifftechniken für die 
Rücken-massage, die Schulter-Nacken-Massage und für die 
Kopf-Gesichts-Massage. Außerdem bekommen Sie theore-
tisches Wissen, wie Grundkenntnisse in der Anatomie des 
Rückens, an die Hand.
Im Grundkurs 2 werden die Grifftechniken für die Arm- und 
Beinmassage vermittelt sowie bereits Erlerntes vertieft. 
Zusätzlich erhalten Sie weitere wichtige Einblicke in die 
Anatomie und Tipps für das praktische Arbeiten. Im 3. Teil als 
Abschlusskurs erlernen Sie Grifftechniken für die 
Fußmassage und den Oberkörper sowie den Ablauf einer 
Metamorphischen Massage. Des Weiteren wird der Ablauf 
einer Ganzkörper-massage trainiert. Nach Abschluss der 
einzelnen Kursteile erhält jeder Teilnehmer ein detailliertes 
Skript sowie ein Zertifikat über die Ausbildung.
Die Ausbildung kostet 188 Euro pro Teil und beginnt mit dem 
Grundkurs 1 am Samstag, 29.04. und Sonntag, 
30.04.2017. Der Grundkurs 2 findet vom 03.06. bis 
04.06.2017 und der Abschlusskurs vom 01.07. bis 
02.07.2017 statt 
(Kurszeiten jeweils von 9 bis ca. 16 Uhr).
Ort: Praxis für Naturheilkunde, Dr.-Otto-Str. 10, Donauwörth

Anmeldung unter: Tel. 0906/9999283

Ausbildung “Energetische 
Heil- und Sportmassage”
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Geflügelhof Bohun 
Tel. 07424/1656 od. Auto 0171/3306707

Legereife Junghennen
Nur auf Vorbestellung! 
Auslieferung ab 10. April

o
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Fahrdienst

� Kur- und Rehafahrten �

Bissingen 
Tel. 0 90 84 / 920 430

info@taxi-roethle.de

Suche Baugrundstück 
oder renovierungsbedürftiges

 bzw. abbruchreifes 
Gebäude direkt in Bissingen

Tel.: 0171/7754291
0



Malermeister-Betrieb
Malerarbeiten
Schimmelbekämpfung
Dachreinigung und lack

Spielberger Jörg
86751 Untermagerbein 60

Telefon 09088/920330

i S v o e
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K U N D E N F O R U M
89420 Höchstädt Ortsteil Oberglauheim• Oberdorf 26 • 09074/956966
Innenputze · Außenputze · Wärmedämmung · Sanierungen · Malerarbeiten

Farbbestellungen jederzeit auch telefonisch möglich
unter Tel. 09074/ 5322

Angebot im März
Innensilikatfarbe

STO Color Sil in weiß

15 l Gebinde     Sonderpreis 65,40 €
inklusive MwSt. und frachtfreie Lieferung

Ab sofort WV-Wertscheck bei uns einlösbar.
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Zu Ostern empfehlen wir:
frisches Lamm- und Kalbfleisch, 

Schinken in Brotteig gebacken auf Vorbestellung!

Tapfheim - Tel. 09070 1394 - Fax. 09070/921095

Angebote von Do., 23.03. bis Mi., 29.03.17

magerer Schweinehals und Rücken
ohne Bein 100 g 0,69 €

Frischwurstaufschnitt ab 250 g 100 g 0,79 €

saftiger Metzgerschinken
und Hinterschinken 100 g 0,98 €

0

0

0

herzhafte Käseknacker 100 g 0,89 €

zarte Filetspieße, 
pikant mariniert 100 g   -,99 €
feurige Zigeunerkochsalami 1a
oder scharfe Stangerl 100 g   -,77 €
saftiger Hinterschinken 100 g   -,85  €
kesselfrische Weißwürste 1a 100 g   -,59 €

Wir empfehlen frische Messwürste

Angebot von Montag, 27.03. – Samstag, 01.04.17

Eigene Schlachtung! Aus der Region für die Region.

Unsere Öffnungszeiten
Montag u. Donnerstag 7.00 - 13.00 Uhr
Mittwoch u. Freitag 7.00 - 18.00 Uhr
Samstag 7.00 - 12.00 Uhr

      Dienstag geschlossen

Filiale Bissingen • Marktstr. 10 • Telefon 09084/9608799

Jubiläum
Wir feiern 1-jähriges, 

feiern Sie mit einem Glas Sekt mit uns.

gültig am Freitag, 24.03. und Samstag, 25.03.2017

 allen unseren treuen Kunden, wir freuen uns auf die nächsten gemeinsamen Jahre.

Danke!

Osterfladen
2 Pfd. Mischbrot statt 2,80 €    nur 2,50 €

gem. Tasche: Frühlingsbrot,
je eine Mohn-, Sesam-, Salz-, Kaisersemmel und
2 St. Plunder nach Wahl statt 6,05 €    nur 5,55 €

 statt 4,80 €    nur 4,50 €
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